RAYONNAGE MODULAIRE

pour une organisation optimale

coolblok

A Purever Company

A Purever Company

Lugar do Poco Forrado
Zona Industrial de Nelas
Apartado 29

3521-909 Nelas, Portugal

Tel.: +351 232 946 138
Fax: +351 232 946 139

coolblok(@coolblok.com
www.coolblok.com
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Marque NF hygiene délivrée par AFNOR
certification - 11 Avenue Francis de Pressensé
- 93571 St Denis la plaine Cedex.

Cette marque certifie la conformité au
référentiel NF 031, Caractéristique certifiée =
aptitude au nettoyage.
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Garantissant un usage alimentaire, Coolblok
est certifiée ISO9001 sur ses procédés de
controle qualité.



OPTIMISER ET VALORISER L'ESPACE
DISPONIBLE

Les Rayonnages Modulaires Coolblok ont été concus et développés dans le but de répondre aux différents besoins professionnels.
Que ce soit pour stocker des produits alimentaires ou plats cuisinés, ainsi que du matériel, ustensiles de cuisine et produits
d'entretien, les rayonnages Coolblok représentent la solution idéale pour optimiser votre espace.

Bénéficiant d'un excellent rapport qualité-prix, le rayonnage s’adapte facilement a tous les types d'industries de réfrigération et
de U'hotellerie en général grace a la diversité de ses modeles. La Ligne Gastronorm permet l'adaptation des longerons aux
récipients Gastronorm 1/1 et 2/3.

Pour s'adapter a tous les besoins professionnels l'entreprise est certifiée ISO 2001.
L'utilisation du rayonnage Coolblok est recommandée pour de nombreuses applications, dans les hotels et restaurants - les

laboratoires et les hopitaux et tout autre établissement qui nécessite un moyen de stockage avec des garanties de robustesse,
d'hygiéne et de conformité aux normes.
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UNPRODUIT A USAGES MULTIPLES

Un produit, plusieurs facons de l'utiliser : Coolblok assure le stockage quel que soit le produit concerné ou l'activité.

DESIGN FONCTIONNEL

Simple et fonctionnel, mais avec un design attractif.

MONTAGE FACILE

Nul besoin d'outils ou main d'oeuvre qualifiée: la conception du rayonnage Coolblok permet un montage facile et rapide.

TOTALEMENT MODULAIRE o, op-taser =space oisponsiz

Optimisation de l'espace disponible pour le stockage grace a une large gamme d'étageres (jusqu'a 10), et la possibilité de montage en angle
pour une parfaite adaptation aux dimensions du projet.

NETTOYAGE FACILE / MAINTENANCE SIMPLIFIEE

Les rayonnages Coolblok sont certifiés NF Hygiéne alimentaire avec le référentiel 031. Ceci garantit l'aptitude au nettoyage de l'ensemble des
composants du rayonnage.

CARACTERISTIQUES TECHNIQUES

Matériaux robustes, hygiéniques et durables.

Tous les éléments de structure des rayonnages Coolblok sont en aluminium anodisé 15 microns
et les clayettes en polyéthyléne renforcé. Ils sont recommandés en ambiance tempérée tout
comme en chambre froide positive ou négative. Les clayettes polyéthyléne sont lavables en
machine.

L'ensemble du produit se distingue par sa qualité, une grande résistance des matériaux qui
le compose et leur compatibilité pour l'utilisation en milieu alimentaire.

Charge maximum, par niveau, uniformément répartie
< 1mt =120 Kg ou > 1mt = 100 Kg.

De nombreuses tailles sont disponibles afin d'adapter chaque solution en fonction des besoins de chaque projet.

Poids réparti

Totalement modulaire et personnalisé

La polyvalence des rayonnages est basée sur la modularité complete, qui permet a tout professionnel de
choisir chaque dimension afin de s'adapter a tous les espaces. Les différentes combinaisons permettent
de créer des configurations personnalisées ainsi que des zones de stockages distinctes et séparées.

N
P |

A
A

Grande variété de dimensions: standards ou traditionnelles Gastronorm

En plus des profondeurs traditionnelles 370 et 470 mm, Coolblok a développé un rayonnage spécifique
Gastronorm 1/1 [profondeur 560mm) et 2/3 [profondeur 385mm]. Cette nouvelle gamme s'ajoute aux
possibilités de personnalisation de Coolblok et offre une meilleure adaptation aux besoins de stockage.

Les rayonnages GN ont été spécialement développés pour répondre aux besoins des professionnels de la
restauration et de 'hotellerie. Ils disposent ainsi d'un stockage optimisé des plats ou aliments préparés
directement sur les étageres sur lesquelles s'adaptent les bacs GN.

Répondant a la norme NF de 'AFNOR, Coolblok respecte les normes d'hygiene et propose également une
gamme de rayonnage bas sous forme de banc de sol. De cette facon on évite aux aliments, méme emballés,
d'étre en contact direct avec le sol afin de garantir la continuité sanitaire de la chaine alimentaire.

Un rayonnage stable

Tous les pieds sont équipés de pas de vis réglables, assurant ainsi la stabilité générale de l'ensemble et
rattrapant les éventuelles irrégularités de sol.

Emballage

Les rayonnages sont livrés en emballage étanches réalisés en film polyéthylene thermo rétractable, réduisant
'encombrement.

Hauteurs, largeurs et combinaisons multiples pour une configuration personnalisée,

RAYONNAGES

A=3701470 / 3851560

1

A B c D E F
370 1670 650 644 618 591
470 2000 770 764 738 711
890 884 858 831
940 939 913 886
1060 1059 1033 1006
1180 1179 1153 1126
1300 1299 1273 1246
1480 1474 1448 1421
1600 1594 1568 1541

A B c D E F
385 1750 710 704 677 650
560 2000 820 814 787 760
930 924 897 870
1035 1029 1002 975
1145 1139 1112 1085
1255 1249 1222 1195
1365 1359 1332 1305
1470 1464 1437 1410
1580 1574 1547 1520

370/470 Couleur Standard: Gris; 385/560 Couleur Standard: Bleu;
Autres couleurs a la demande. * La ligne gastronorm a des dimensions spéciales
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adaptées aux bacs gstronorm 1/1 et 2/3.
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MODULE: 370/470

P - Petite Clayette
G - Grande Clayette

MODULE GN: 385/560

RAYONNAGES BAS
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A=3701470
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A B c D E F
370 250 650 644 618 591
470 770 764 738 711
890 884 858 831
940 939 913 886
1060 1059 1033 1006

A B c D E F
385 250 710 704 677 650
560 820 814 787 760
930 924 897 870
1035 1029 1002 975
1145 1139 1112 1085

370/470 Couleur Standard: Gris; 385/560 Couleur Standard: Bleu;
Autres couleurs a la demande. * La ligne Gastronorm a des dimensions
spéciales adaptées aux bacs Gastronorm 1/1 et 2/3.

Dimensions en mm



